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Lavage - Cuisson - Sous-vide CABINE DE LAVAGE TRAVERSANTE

» Convivial et puissant, SIMPLE ou DOUBLE capaciteé :

cet environnement lavage

simple ou double capacité unité de lavage

vous garantit les performances - . .
d'exploitation et d’adaptation maximales un environnement per. sonnalisé
que vous attendez !

Coté sale avant - coté propre aprés la cabine.
Congue pour une utilisation intensive, la cabine
de lavage est dotée d'une parfaite sécurité pour
I'opérateur (fermeture des portes par action bi-
manuelle).

e Importante chambre de lavage :
assurant le passage de grands matériels.

® Robuste et facile d'utilisation, elle lave en
silence et en un tournemain, plaques, caisses,
bacs, moules, grilles, ustensiles de cuisine, conte-
neurs plastique, cagettes, etc...

e Compacte, son faible encombrement vous per-
met une installation facile.

o Puissante, les systemes de lavage et de rincage
avec bras rotatifs inférieurs et supérieurs offrent
un résultat d'une étonnante efficacité.

o Rapide, elle absorbe de 15 a 30 paniers a |'heure.

e Programmable, elle permet de modifier, de
moduler aisément la durée des cycles.

e Economique de par sa conception, elle a un
sens inné pour la réduction de la consommation
d'énergie, d'eau et de produits lessiviels.
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SASA BODSON

industrie :

créateur fabricant frangais, reconnu par
I'ensemble des professions, SASA Bodson
développe des process de lavage, de
cuisson et d'emballage sous-vide a des-
tination de l'industrie et des métiers de
bouche. Plus de 40 ans d'expérience dans
le lavage haute performance. Les maitres
mots : efficacité, fiabilité, robustesse, éco-
nomie, hygiéne. Un service aprées-vente
performant garanti par nos installateurs
agréeés.

L'univers SASA BODSON
industrie ;

une large gamme de :

- cabines de lavage,

- tunnels de lavage,

) Etude et réalisation
- lave-chariots, de machines spécifiquement

n

- lave-conteneurs & lave-bacs “Euro”. adaptées a un lavage particulier.

www.bodson.fr
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Lavage - Cuisson - Sous-vide CABINE DE LAVAGE TRAVERSANTE

MODELES A3 A33 A7 A77

Rendement/Panier/Heure 15 30 15 30
3 kw 2 x 3 kW 6 kw 2 x 6 kW
6 kW 2 x 6 kW 6 kW 2 X 6 kW
2,2 KW (3 cv) 2x22KW@x3cv) 5,5 KW 7,5 cv) 2x5,5KW @x7,5¢cv)
60°C 60°C 60°C 60°C
90°C 90°C 90°C 90°C
12 kW 23 kw 18 kw 35 kw
35L 7L 6L 12 L
150 L 100 L 240 L
630 I. x 1260 P. mm 830 I. x 830 P. mm 830 . x 1660 P. mm
800 mm 800 mm 800 mm
coulissante coulissante coulissante
41401. x 860 P. x 2730 H. 2850 I. x 1060 P. x 2730 H. 5340 I. x 1060 P. x 2730 H.
385 kg 285 kg 560 kg

Puissance chauff. bain de lavage
Puissance surchauffeur de rincage
Puissance pompe de lavage
Température maximum lavage
Température maximum rincage
Puissance de raccordement
Consommation d’eau par cycle
Quantité d’eau au remplissage 75L

630 |. x 630 P. mm

800 mm
coulissante
2250 |. x 860 P. x 2730 H.
195 kg

Surface de lavage

Hauteur de passage

Type ouverture porte

Encombrement avec tables latérales (mm)

Poids net (machine seule)

» FONCTIONNEMENT
- Cycle automatique :
860 A3 & A33 2250 A3 /4140 A33

860 A3 & A33
1060 A7 & A77

lavage : modulable de 0 a 10 mn, 1060 A7 & A77 2850 A7 / 5340 A77
égouttage : modulable de 5 a 50 sec, = = =
rincage : modulable de 5 a 50 sec,
égouttage : modulable de 2 a 20 sec.
- Réglage pression : 1 manette en facade / 2 pour la double.
- Capacité par cycle :
A3 : 8 bacs gastro GN 2/1 ou 16 bacs gastro GN 1/1
ou 9 plaques patissieres 600 x 800.
A7 : 16 bacs gastro GN 2/1 ou 32 bacs gastro GN 1/1
ou 18 plaques patissieres 600 x 800. I_I
A33 : double A3.
A77 : double A7.

» CONCEPTION
Acier inoxydable 18/10 (AISI 304).
Puissante pompe de lavage. Piétement réglable.
2 portes coulissantes automatiques pneumatiques.
Coffret de commande hors zone de manutention.
2 tables inox avec écoulement dans la machine.

2730 A3/ A33/A7/A77

=

» ALIMENTATION

Electrique : 400 V triphasé + terre en 50 Hz. II
Eau : 3/4 pouce femelle - pression requise 2,5 bars minimun. EI
Air comprimé : 5 bars.

» EQUIPEMENTS
Pompe doseuse de produits lessiviels.

A3: A33:
1 panier inox : 630 x 630. 2 paniers inox : 630 x 630. I I I
2 grilles inox : 630 x 630. 4 grilles inox : 630 x 630.

1 intercalaire 2 intercalaires.

A7 : A77:

1 panier inox : 830 x 830. 2 paniers inox : 830 x 830.

2 grilles inox : 830 x 830. 4 grilles inox : 830 x 830.

1 intercalaire. 2 intercalaires.

» OPTIONS

Pour en savoir plus :

Tél : +33 (0)3 27 84 36 28

SASA - RC Cambrai 311 831 457 - 78 B 1 - Document non contractuel - Dans un souci constant d'amélioration, SASA / Bodson industrie se réserve le droit de changer si besoin les caractéristiques de ses produits.

Tables sur mesures. Paniers supplémentaires.
Surpresseurs de rincage en cas de pression de |'eau du
réseau inférieure a 2,5 bars (section de canalisation @ 16-
18 mm minimum).

Pompe doseuse de produit de rincage au débit géré par
micro-processeur.

» GARANTIE 1 AN

www.bodson.fr

Fax : +33 (0)3 27 77 89 44
contact@bodson-industrie.com
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