
Lavage - Cuisson - Sous-vide TUNNEL 1500 MS

SASA BODSON INDUSTRIE : 
créateur fabricant français, reconnu par l’ensemble des 
professions, SASA BODSON développe des process de lavage,
de cuisson et d’emballage sous-vide à destination de l’in-
dustrie et des métiers de bouche. Plus de 40 ans d’expérience
dans le lavage haute performance. Les maîtres mots : effica-
cité, fiabilité, robustesse, économie, hygiène. Un service après-
vente performant garanti par nos installateurs agréés.

L’univers SASA BODSON INDUSTRIE : 
une large gamme de :  
- cabines de lavage,
- tunnels de lavage, rinçage, désinfection, 
- lave-chariots,
- lave-conteneurs et lave-bacs “Euro”.

Etude et réalisation de machines spécifiquement 
adaptées à un lavage, rinçage et séchage particuliers.www.bodson.fr

Lavage & rinçage
de moules souples, toiles de cuisson,

attelages, filets de cuisson, 
plaques, grilles...

�Tunnel tout inox 
à passage automatique :
• Convient aux artisans, industriels,

cuisines centrales, pâtisseries, 
chocolateries, etc… 
Conforme à la réglementation en vigueur, 
il s’adapte de par son faible encombrement
aux espaces les plus réduits et vous garantit
les performances d’exploitation 
et d’adaptation maximales
que vous attendez !

• Economique, au rendement 
important, il lave et rince
en silence tous vos supports 
jusqu’à 600 x 800 mm.

• Hauteur de passage : 
120 mm avec système 
de maintien supérieur 
réglable en hauteur.

• Largeur de passage :
610 mm
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